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РОБОЧИЙ НАВЧАЛЬНИЙ ПЛАН

Ставчанського професійного ліцею 

 для первинної професійної підготовки кваліфікованих робітників з числа осіб, 

що здобули базову загальну середню освіту, з професії: 
код за КДУ 5122 Кухар. 

      код за КДУ 7412 Кондитер. 

ІІ ступінь навчання. Термін навчання 3 роки
Кваліфікація: кухар 3,4 розряду

                          кондитер 3 розряду
Форма навчання - денна

І. ГРАФІК НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ

	Тиждень
	Вересень
	Жовтень
	30.10-03.11
	Листопад
	27.11-1.12
	Грудень
	Січень
	29.01-02.02
	Лютий
	26.02-02.03
	Березень
	Квітень
	30.04-04.05
	Травень
	
	Червень
	Липень
	30.07-03.08
	Серпень

	
	1
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	
	6
	13
	20
	
	
	4
	11
	18
	25
	1
	8
	15
	22
	
	5
	12
	19
	
	5
	12
	19
	26
	2
	9
	16
	23
	
	7
	14
	21
	28.05-1.06
	4
	11
	18
	25
	2
	9
	16
	23
	
	6
	13
	20
	27

	
	8
	15
	22
	29
	6
	13
	20
	27
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	24
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	31

	ІІ ступінь
	Курс
	1
	2
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Умовні позначення: В - виробниче навчання, Т - теоретичне навчання, П - виробнича практика, ДПА - державна підсумкова атестація,

ПКА - поетапна кваліфікаційна атестація, ДКА - державна кваліфікаційна атестація, К – канікули.
ІІ. ЗВЕДЕНІ ВІДОМОСТІ ЗА БЮДЖЕТОМ ЧАСУ
	Ступінь навчання
	Курс

	Професійно-теоретична підготовка
	Професійно-практична підготовка
	Державна підсумкова атестація
	Державна кваліфікаційна атестація
	Святкові
	Канікули
	Всього навчального часу

	
	
	
	Виробниче навчання в навчальному закладі
	Виробниче навчання на виробництві чи в сфері послуг
	Виробнича практика на робочих місцях на виробництві чи в сфері послуг
	
	
	
	
	

	ІІ
	
	Тиж. 
	Тиж.
	Год.
	Тиж. 
	Год.
	Тиж. 
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Год.
	Тиж.
	Тиж.
	Тиж.

	
	1
	31
	31
	186
	
	
	9
	308
	
	
	
	7
	1
	
11
	52

	
	2
	30
	30
	180
	
	
	10
	343
	
	
	
	7
	1
	11
	52

	
	3
	28
	28
	201
	
	
	10
	343
	2
	70
	
	7
	1
	11
	


ІІІ.ПЛАНОВИЙ РІВЕНЬ КВАЛІФІКАЦІЇ

	Ступінь навчання
	Курс
	Семестр, місяць
	Код
	Професія
	Кваліфікація (категорія)

	ІІ
	1
	2, червень
	5122
	Кухар
	3 розряд

	
	2
	4, червень
	5122
	Кухар
	4 розряд

	
	3
	6, червень
	7412
	Кондитер
	3 розряд


ІV. ПЕРЕЛІК НЕОБХІДНИХ МАЙСТЕРЕНЬ, ЛАБОРАТОРІЙ, КАБІНЕТІВ

	Майстерні


	Лабораторії 
	Полігони
	Кабінети

природничо-математичної, гуманітарної та загально-професійної підготовки 
	Кабінети професійно – теоретичної підготовки

	
	Кухня - лабораторія
	
	Фізики
	Технології приготування їжі 

	
	Інформаційних технологій
	
	Хімії 
	Устаткування підприємств харчування

	
	
	
	Математики
	Охорони праці

	
	
	
	Інформатики та комп’ютерної техніки
	Санітарії, гігієни та фізіології харчування

	
	
	
	Біології
	Організації обслуговування 

	
	
	
	Географії ,економіки
	

	
	
	
	Української мови і літератури
	 

	
	
	
	Зарубіжної літератури
	

	
	
	
	Іноземної мови
	

	
	
	
	Історії і правознавства 
	

	
	
	
	Захисту Вітчизни
	

	
	
	
	Правил дорожнього руху
	


V. ПЛАН НАВЧАЛЬНОГО ПРОЦЕСУ
	Навчальні предмети за видами підготовки


	Розподіл  атестацій  за курсами


	Кількість годин
	ІІ СТУПІНЬ НАВЧАННЯ                        РОЗПОДІЛ ПО КУРСАХ І СЕМЕСТРАХ  (КІЛЬКІСТЬ ГОДИН НА ТИЖДЕНЬ)

	
	
	
	 І КУРС
	Всього за 

І курс
	ІІ КУРС 
	Всього за

ІІ курс
	 ІІІ КУРС
	Всього за ІІІ курс

	
	
	Всього 
	ЛПЗ
	СЕМЕСТРИ 
	
	СЕМЕСТРИ
	
	СЕМЕСТРИ
	

	
	
	
	
	1
	2
	
	3
	4
	
	5
	6
	

	
	
	
	
	7
	1
	9
	10
	3
	1
	8
	1
	40
	7
	9
	1
	5
	5
	2
	1
	9
	1
	40
	7
	9
	1
	5
	3
	2
	1
	2
	9
	1
	40

	1.Суспільно - гуманітарна підготовка
	
	805
	
	5
	5
	6
	9
	10
	9
	0
	0
	223
	9
	11
	10
	10
	9
	10
	13
	
	
	300
	11
	9
	12
	11
	10
	10
	7
	
	
	 
	282

	1.1 Українська мова
	3
	70
	
	
	
	
	2
	1
	1
	
	
	24
	
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	
	
	23
	1
	1
	2
	1
	
	
	
	
	
	
	23

	1.2 Українська література
	
	140
	
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	
	
	31
	2
	2
	2
	1
	1
	2
	4
	
	
	52
	2
	2
	2
	2
	2
	3
	1
	
	
	
	57 

	1.3Зарубіжна література
	
	70
	
	1
	1
	1
	1
	2
	2
	
	
	35
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	1.4 Іноземна мова
	
	245
	
	2
	1
	1
	1
	2
	
	
	
	40
	2
	3
	2
	2
	1
	3
	4
	
	
	68
	6
	4
	6
	5
	5
	4
	5
	
	
	
	137

	1.5 Історія України
	3
	88
	
	
	
	1
	1
	1
	1
	
	
	23
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	1
	
	
	35
	
	1
	1
	2
	2
	2
	
	
	
	
	30

	1.6 Всесвітня історія
	
	70
	
	
	
	1
	2
	1
	3
	
	
	35
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.7 Правознавство
	
	35
	
	1
	2
	1
	1
	2
	1
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.8 Економіка
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	1
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.9 Людина і світ
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	1.10 Художня культура
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	2
	1
	1
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	35

	2.Природничо-математична підготовка
	
	717
	
	7
	8
	9
	11
	9
	10
	0
	0
	285
	8
	9
	10
	8
	9
	9
	8
	
	
	258
	7
	5
	5
	7
	6
	8
	6
	
	
	
	174

	2.1 Математика
	3
	210
	
	2
	1
	3
	3
	3
	3
	
	
	84
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	1
	
	
	59
	3
	1
	2
	3
	2
	4
	6
	
	
	
	67

	2.2 Астрономія
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	2.3 Біологія
	
	102
	
	2
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	37
	1
	2
	1
	2
	2
	1
	1
	
	
	49
	 
	1
	 
	 
	1
	2
	
	
	
	
	36

	2.4 Географія 
	
	53
	
	
	1
	1
	1
	1
	2
	
	
	25
	1
	1
	2
	1
	1
	
	
	
	
	28
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	2.5 Фізика
	3
	140
	
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	
	
	34
	1
	1
	1
	1
	1
	3
	2
	
	
	35
	2
	3
	2
	3
	3
	2
	
	
	
	
	71

	2.6 Хімія
	
	70
	
	2
	2
	1
	1
	
	
	
	
	35
	1
	1
	2
	1
	1
	2
	3
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	2.7 Технології
	
	35
	
	
	1
	1
	2
	1
	2
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	2.8 Інформатика
	
	70
	
	
	1
	1
	2
	1
	2
	
	
	35
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	
	
	35
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	2.9 Екологія
	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	20

	3.Фізична культура і здоров’я 
	
	178
	
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	62
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	60
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	2
	
	
	
	56

	4.Захист вітчизни
	
	105
	
	1
	2
	1
	1
	2
	1
	
	
	35
	1
	1
	1
	1
	2
	1
	1
	
	
	35
	
	
	1
	1
	3
	1
	18
	
	
	
	35

	Види підготовки для здобуття ПТО
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5. Загально-професійна підготовка
	
	69
	14
	4
	4
	3
	0
	0
	0
	
	
	59
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	0
	
	
	0
	0
	1
	1
	0
	0
	0
	0
	
	
	
	10

	5.1 Інформаційні технології
	
	17
	12
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.2 Основи правових знань
	
	17
	2
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.3 Правила дорожнього руху
	
	8
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	8
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.4 Основи галузевої економіки і підприємства
	
	17
	
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	5.5 Техніка пошуку роботи
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	10

	6. Професійно-теоретична підготовка
	
	706
	162
	11
	9
	9
	7
	7
	8
	0
	0
	266
	10
	7
	7
	9
	8
	8
	6
	
	
	247
	8
	4
	8
	8
	8
	13
	3
	
	
	
	193

	6.1 Технологія приготування їжі з основами товарознавства
	2
	282
	82
	3
	2
	4
	3
	3
	4
	
	
	102
	8
	5
	5
	6
	6
	5
	4
	
	
	180
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	6.2 Устаткування підприємств харчування
	2
	114

	28
	3
	3
	2
	2
	2
	2
	
	
	70
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	22
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	22

	6.3 Гігієна та санітарія вир-ва
	
	47
	
	
	
	1
	1
	2
	2
	
	
	27
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	
	
	1
	1
	2
	4
	
	
	
	
	20

	6.4 Організація виробництва та обслуговування
	
	48
	
	1
	1
	1
	1
	
	
	
	
	27
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0
	
	
	2
	2
	1
	2
	2
	
	
	
	21

	6.5 Облік, калькуляція та звітн.
	
	27
	16
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	10
	1
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	17
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	6.6 Охорона праці
	
	30
	
	4
	2
	
	
	
	
	
	
	30
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.7 Технологія приготування борошняних конд. виробів з основами товарознавства
	3
	120
	36
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	7
	2
	3
	4
	5
	7
	1
	
	
	
	120

	6.8 Фізіологія харчування
	
	28
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	3
	2
	
	
	28
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	6.9 Малювання та ліплення
	
	10
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1
	1
	
	
	
	
	
	
	
	10

	7. Професійно-практична підготовка
	
	1564
	
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	35
	28
	494
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	
	523
	6
	12
	6
	6
	6
	0
	0
	
	
	
	547

	7.1 Виробниче навчання (кухар)
	
	366 
	
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	
	186
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	6
	
	
	180
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	7.2 Виробнича практика (кухар)
	
	651
	
	
	
	
	
	
	
	35
	28
	308
	
	
	
	
	
	
	
	35
	28
	343
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	0

	7.3 Виробниче навчання (кондитер)
	
	204
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	6
	12
	6
	6
	6
	
	
	
	
	
	204

	7.4 Виробнича практика (кондитер)
	
	343
	                                                                                
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	       
	
	
	
	
	35
	28
	343

	8. Предмети, що вільно обираються
	
	45
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	2
	2
	1
	1
	1
	2
	
	
	
	
	45

	9. Державна підсумкова атестація
	
	70
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	35
	
	
	70

	10. Державна кваліфікаційна атестація та поетапна кваліфікаційна атестація при продовженні навчання
	
	21
	
	
	
	
	
	
	
	
	7
	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	7
	7
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	7
	7

	11. Консультації
	
	300
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	100
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	100

	Всього годин на тиждень
	
	 
	
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	35
	35
	 
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	36
	35
	35
	 
	36
	35
	36
	36
	36
	36
	36
	35
	35
	35
	  

	Загальний обсяг навчального часу (без п.11)
	
	4280
	176
	
	
	
	
	
	
	
	
	1431
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1430
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	1419


VІ. ПОЯСНЕННЯ ДО ПЛАНУ
1.Робочий навчальний план розроблений відповідно до Державних стандартів ПТО ДСПТО 5122-НО.55.3-5-2007 із професії «Кухар» та  7412.С.10.70-2015 із професії «Кондитер», Типової базисної структури навчальних планів для підготовки кваліфікованих робітників (наказ МОН України №947 від 13.10.2010 р.), Типових навчальних планів загальноосвітніх навчальних закладів ІІІ ступеню, затверджених наказом МОН України від 27.08.2010 року № 834 із змінами (для груп з отриманням повної загальної середньої освіти).

2. Перелік навчальних предметів, з яких проводиться державна підсумкова атестація, щорічно визначається і затверджується МОН України, відповідно до Положення про державну підсумкову атестацію учнів (вихованців) у системі загальної середньої освіти, затвердженого наказом МОН України від 30.12.2014 №1547. Обов’язковою є атестація з української мови.

3. Державна кваліфікаційна атестація: державний кваліфікаційний іспит або захист дипломної роботи чи творчої роботи, що її замінює.

4. З предметів загально-професійної та професійно-теоретичної підготовки, за якими не передбачена атестація, проводиться залік за рахунок кількості годин,відведених на вивчення навчального предмета,відповідно до пункту 6.14 Положення про організацію навчально-виробничого процесу в професійно-технічних навчальних закладах, затвердженого наказом МОНУкраїни від 30.05.2006 р. № 419 (із змінами).

5. Перелік предметів, що вільно обираються: «Основи енергоефективності», «Ділове українське мовлення», «Ділова активність та основи підприємницької діяльності», «Основи раціоналізації і винахідництва», «Основи професійної мобільності», «Нові технології в галузі», «Етнографія і фольклор рідного краю», «Основи естетики», «Етика та психологія сімейного життя», «Етика віри», «Основи валеології», «Екологія і цивілізація».

6. Для предмета «Захист Вітчизни» додаткові 35 год. взяті за рахунок зменшення годин, відведених на державну підсумкову атестацію – на підставі наказу МОН України від 29.05.2014 № 657 «Про внесення змін до наказу МОН України від 27.08.2010 № 834» та листа МОН України №1/9-401 від 07.08.2014 «Щодо викладання в ПТНЗ предмета «Захист Вітчизни».

7. Для предмета «Іноземна мова» додаткові 35 год. взяті  за рахунок зменшення кількості годин на вивчення предмету «Технологія» з 70 до 35 годин.
8. Предмет «Технології» у кількості 35 годин інтегрований з предметом «Технологія приготування їжі з основами товарознавства». Програма розглянута методичною комісією Глибоцького ПЛ (протокол від 30.06.2017 №8)
9. Предмет «Техніка пошуку роботи» у кількості 10 годин вивчається за рахунок резерву часу. 
10. У якості предмету, що вільно обирається вивчається предмет «Етика і психологія сімейного життя».
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